AMUSE-BOUCHES

-Zakouski froid
0,45 €

-Zakouski chaud
0,45 €

Verrine « viande-poisson »
2,00 €

ENTREES FROIDES
-Crêpe farcie à la mousse de truite fumée parfumée au basilic
10,00 €

-Le traditionnelle saumon en 

« BELLE VUE »
10,00 €

-Aumônière de saumon fumé au bourin

 et petites grises
12,00 €

-Duo de terrines du Périgord et ses

 confits sur nid de mesclun
12,00 €

-Foie gras d’oie du Périgord de la

maison Valette et ses confits
     15,00 €
POTAGES

-Crème d’asperge parfumé au saumon et pignons de pin                          
     2,50 €

-Crème de champignons des bois    2,50€

-Crème d’endive         
                    2,50 €

ENTREES CHAUDES

-Petite nage de scampis au curry doux

 et pts. Légumes                      
    11,00 €
-Turban de sole au saumon sauce 

homardine                                   
14,00€

PLATS CONSISTANTS FROIDS
-Assiette folle maison
10,00€

-Assiette du Périgord
14,50€

« magret de canard fumé,

terrine rustique au foie gras,

gésier confit, rillettes d’oie »

-Assiette du pêcheur
14,50€
« tomate crevettes grises, œuf au crabe,
 saumon rose, pêche au thon, saumon fumé »
Tous nos plats froids sont accompagnés de crudités  pain et beurre

PLATS CONSISTANTS CHAUDS
-Cuisse de canard confite
13,00€

au vin de framboise, flan bicolore

-Filet d’agneau à l’ancienne
14,00€
bouquetière de légumes

-Tournedos de dinde sauce 
10,00€
chasseur, fagot de haricots

-Ballottine de dinde 
12,50€

aux pleurotes, tartelette aux chicons

Tous not plats sont accompagnés de gratin dauphinois ou de galettes de pommes de terre


SUGGEESTIONS SANDWICHS
-Pain surprise
6,50 €/pers

« 5mini sandwichs/pers »
-Assortiment de sandwichs
6,00/pers

« 3 mini ouvert+2 pavots »

-Petit sandwich mou fermé
1,20/pc

-1/2 petit sandwich mou ouvert
1,20/pc

Nous demandons une caution de 4,00€ par plateau
DESSERTS

     -Assortiment réductions
1,00€/pc

« bavarois-tartelette-mini éclair »

-Verrine
2,50€

-Gâteau maison
2,50€/pers

crème fraîche fruit-crème au beurre

surprise d’antignac-forêt noir »

-Plateau de fromages
5,50€/pers
	PLATEAU FROMAGE-CHARCUTERIE

11,00€/pers

accompagné de salade


	PLATEAU FROMAGE  EN PLAT

11,00€/pers

accompagné de salade


	BUFFET A 20,00€/pers

Pancetta

Filet de poulet

Rôti de bœuf

Œuf farci à la mousse de jambon

Roulade Argenteuil

Filet ’Ardenne

Jambon italien mozzarella ou melon




	BUFFET A 25,00€/pers
Tomate aux petites grises

Crêpes farcie à la mousse de truite fumée

Pêche au thon

Œuf farci au crabe

Saumon rose  « Belle vue »

Aumônière de saumon fumé au boursin

Jambon italien mozzarella ou melon

Rôti de bœuf


	BUFFET A 30,00€/pers

Tomate aux petites grises

Crêpes farcie à la mousse de truite fumée

Pêche au thon

Œuf farci au crabe

Saumon rose  « Belle vue »

Aumônière de saumon fumé au boursin

Jambon italien mozzarella ou melon

Rôti de bœuf

Terrine du Périgord

Roulade Argenteuil

Filet de dinde


Tous nos  buffets sont accompagnés de pommes de terre, pâtes, riz, choix de crudités, sauces
RACLETTE
8,00€/pers

Fromages, charcuteries

RACLETTE
11,00€/pers

3 sortes de fromages, charcuteries

ASSORTIMENTS DE CRUDITES

POUR RACLETTE
3,50€/pers
Pour votre satisfaction, veuillez passer vos commandes une semaine à l’avance merci


LA FERME D’ANTIGNAC
Traiteur

Délicatesses Cadeaux
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75, rue de Mons

7090 Braine-Le-Comte

(067 /56 05 95

www.la-ferme-d-antignac.be

Plats à emporter 
Lundi au jeudi : 7h30 à 16h
Vendredi : 7h30 à 16h30

Samedi : 9hà 17h

